
 

Anders Speisekarte 
 

Montag bis Freitag durchgehend warme Küche von 11.00 Uhr bis 18.00 Uhr 
 
 

Suppen 
 

Möhrensuppe 
Mango | Bio Kokosmilch | Ingwer | Sesam 

6,90 € 

 
Getrüffelte Kartoffelsuppe 

geräuchertes Lachstatar |Kren | Burgundertrüffel° 
8,90 € 

 
 

Salate 
 

 Bunter Salatteller 
mit gebratener Hähnchenbrust oder eingelegtem Bio Fetakäse 

andalusische Hojiblanca Oliven | frischer Salat mit hausgemachtem Dressing 
13,90 € 

 
 Bunter Beilagensalat 

frischer Salat mit hausgemachtem Dressing 
4,90 € 

 
 

Fischgerichte 
 

Gunnar Reese Salmforelle° 
Ursprungsware Lachsforellenfilet° (ca. 150 g) 

Zitrone | Kren | britisches Maldon Meersalz° | Drillingskartoffeln | bunter Beilagensalat  
─ Lachsforelle aus der Region Sarlhusen, wo Mensch und Fisch das selbe Wasser trinken. ─ 

19,90 € 

 
Polarlachs° Sous-Vide gegart 

Ursprungsware Island Lachsfilet° (ca. 150 g)  | Bio Dinkel | Steinpilz° | Stockschwämmchen° 
Bio Wachauer Laberl | Petersilie | Parmigiano Reggiano° aus der Reggio Emilia, Parma 

─ Aus den kristallklaren nördlichen Westfjorden Islands. ─ 
21,90 € 

 



 

Anders Speisekarte 
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Fleischgerichte 
 

Roastbeef° vom Färsen-Alpenrind 

Ursprungsware Rinderrücken° (ca. 160 g) vom deutschen Alpenrind 
hausgemachte Pommes° aus der südfranzösischen Castel-Kartoffel mit Paprika Relish 

Gemüse° | britisches Maldon Meersalz° | tasmanischer Bergpfeffer°| bunter Beilagensalat 
─ Freilandhaltung der Färsen zwischen Donau & Alpen 

 mit natürlicher Einstreuung und Futter vom eigenen Hof. ─ 
25,90 € 

 
Original Wiener Schnitzel° vom Mecklenburger Bio Kalb 

Ursprungsware Bio Kalbsrücken° (ca. 160 g) 
Wiener Garnitur | Kren° | Bio Preiselbeeren | Drillingskartoffeln | bunter Beilagensalat 

─ In ganzjähriger Freilandhaltung mit Winterquartier wachsen die Kälber im Herdenverbund 
mit den Mutterkühen im Elbetal auf. ─ 

26,90 €  
 

Schnitzel Wiener Art 
Schweinerücken (ca. 160 g) 

Nussbutter-Kartoffelsalat° oder Pommes Frites | bunter Beilagensalat 
16,90 €  

 
Cordon bleu 

Schweinerücken (140 g) 
gefüllt mit geräuchertem Wacholderschinken der selben Schweineart 

Siebenzeitenkäse° vom Felsenkeller nahe Kufstein |  Bergkräuter° 
Nussbutter-Kartoffelsalat ° oder Pommes Frites | bunter Beilagensalat 

18,90 € 

 
Geschmortes Reh 

Reh aus dem Dürrenhembacher Forst (ca. 160 g) 
Erdäpfel° | Kulturrübe° | Kürbis | Bio Preiselbeeren | Dörrpflaumen | Portwein° 

21,90 € 
 

Rummels-Burger° vom Färsen-Alpenrind 
Ursprungsware Rinderhack° (ca. 180 g) vom deutschen Färsen-Alpenrind 

handgebackenes Brioche Bun° aus erlesenen Zutaten mit hochwertiger Butter 
karamellisierte Balsamico-Zwiebeln | Röstzwiebeln | Bacon | Tomate 

United Kingdom Cheddar°| Paprika Relish | bunter Beilagensalat 
─ Freilandhaltung der Färsen zwischen Donau & Alpen 

mit natürlicher Einstreuung und Futter vom eigenen Hof. ─ 
18,90 € 
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Fleischgerichte 
 

3 Fränkische Bratwürste° 
Schmalz-Sauerkraut°| Fränkische Liebe | Petersilie 

11,90 € 

 
7 Nürnberger Bio Bratwürste 

Schmalz-Sauerkraut°| Fränkische Liebe | Petersilie 
11,90 € 

 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Sous-Vide gegartes veganes Curry-Dal 
rote Pantio-Linsen° | Süßkartoffel | Blumenkohl | Bio Kokosmilch 

Kaffir Limettenblätter° | Weizenfladen 
15,90 € 

 
Sous-Vide gegartes Dinkel-Risotto 

Bio Dinkel | Steinpilz° | Stockschwämmchen° 
Bio Wachauer Laberl | Petersilie 

Parmigiano Reggiano° aus der Reggio Emilia, Parma 
- wahlweise auch vegan - 

15,90 € 

 
Sous-Vide Räuchertofu vegan 

Bio Tofu | Bio Dinkel | Steinpilz° | Stockschwämmchen° 
Bio Wachauer Laberl | Petersilie 

17,90 € 

 
Spaghettini alla verde 

Idyll Tomate | Rucola | Knoblauch° | Pinienkerne° 
Parmigiano Reggiano° aus der Reggio Emilia, Parma 

- wahlweise auch vegan - 
14,90 € 
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Desserts  
 

Lavakuchen in der Zuckerdose 
belgische Schokolade° |Toffee | Mokka Nibs   

7,90 € 

 
Carpe Diem 

Bio Birne°| Nashibirne | Ingwer | Blaumohn° | Bio Bucheckerl | Matcha° 
Carpe Diem – nutze den Tag: Das Heute genießen & nicht auf den nächsten Tag verschieben 

7,90 € 

 
Apfelstrudel 

hausgemachter Apfelstrudel° mit geklärter Bio Butter| Schlagobers 
5,90 € 

 
 
 
 
 
 

Wir wünschen guten Appetit 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Mit ○ gekennzeichnete Lebensmittel werden bewußt schonender angebaut als der gesetzliche Standard. 
Ursprungsware steht für artgerechte und nachhaltige Tierhaltung. 
Braune Schrift hebt hochwertige und einzigartige, also unverkennbare, Lebensmittel hervor. 
Bio Lebensmittel stammen aus zertifizierter ökologischer Landwirtschaft. 
 

Alle Preise verstehen sich incl. der gesetzlichen MWSt. 


